
Акт

комиссии по проведению мероприятий родительского контроля по 
организации горячего питания обучающихся в школьной столовой 

МОУ "COLLI №3 с.п.Исламей им.Маршенова Н.П.М
в следующем составе:

председатель Тлепшев М.Р... зам. директора по ВР. ответственного за питание 
члены комиссии: родители школы в лице Абаюковой Ф.Х., Урусовой А.И., в 

присутствии социального педагога, Ордоковой Р.А., Эльдаровой Л.И.. и повара- 
проведена проверка школьной столовой по контролю за качеством 
предоставления услуг питания 1 -4 классов.

В ходе проверки было установлено:
Питание организовано в 1 смену. На стенде примерное 10-дневное меню 

для организации питания учащихся 1 -4 классов, утвержденное директором школы 
и ежедневное меню 1-4 классов и 5-11 классов, график питания в столовой 
учащихся школы.

Технологическое оборудование исправно. Продукты питания хранятся в 4-х 
холодильниках, оснащённых термометрами, в 2 морозильных камерах. 
Функционируют, все используются по назначению.

В обеденных залах чисто. В столовой варят первые, вторые, третьи блюда.
Совместного хранения продуктов персонала и продукции столовой - не 

отмечено.
В холодильнике хранятся суточные пробы готовых блюд после бракеража 

готовой продукции.
На момент осмотра в столовой получают завтрак, обучающиеся в 3-4 

классах.
В присутствии персонала столовой произведено контрольное взвешивание 

порций. Недовеса порций не выявлено. Дети в основном съедали завтрак 
полностью, замечаний по качеству еды не отмечено.

удовлетворительное, полы и оборудование чистые, бытовых насекомых нет. 
Мусор собирается и хранится в пластиковом контейнере под крышкой, 
уборочный инвентарь промаркирован, хранится раздельно. В помещении моечной 
столовой посуды, посторонних предметов и личных продуктов персонала нет. 
Столовой посуды и приборов достаточное количество, замена испорченных 
столовых приборов производится школой. Персонал столовой имеет чистую 
санитарную одежду, ветоши для мытья поверхностей имеются в достаточном 
количестве (отдельные тряпки для обеденных столов детей и тряпки для 
оборудования в самой столовой), дезинфицирующие средства имеются. 
Помещения варочною цеха, моечной посуды оборудованы системами вытяжной 
вентиляции, вентиляционное оборудование функционирует.
В обеденном зале функционирует вентиляционная вытяжка, 2 рециркулятора.

Акт составлен в 3-х экземплярах.

Журнал бракеража членами комиссии заполняется своевременно. 
Санитарно-техническое состояние производственных п<помещений

Председатель 
Социальный педагог 
Повар
Родители, участники проверки:

' '^"Урусовой А.И. 
^ ^ А л и х б е р д о в а  М.А.


